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Elegante eforte
Trentenare 2013
esaltail Flano
del Cilento

povE finisce Vitigno Italia comin-
ciail rimorso. Pud una iniziativadi
grande richiamo avere una sede
migliore? Castel dell’Ovo splende
nel panorama dellacitta. E il fasci-
nodellastoriacheincontrailmare.
Ma una vetrina dell’enclogia me-

DOVE

“Trentenare 2013" ridionale seconda solo al Vinitaly
éFianodel Cilento di Verona ha troppi limiti: acusti-
prodottoda ca, temperatura, servizi di qualita
“San Salvatore”di inferiore all'idea della rassegna,
Giungano (Salemo)  all'interesse dei buyers, al presti-
tel 0828 1990 900 giocheneltempo “Vitigno” hame-
Euro12 ritato. La delusione & sottoscritta

da uno dei protagonisti: Peppino
Pagano, patron di “San Salvatore”, ha raccolto quintali di
pemi.Nonhamncarequindi,soloansiadinovitA.Lodein-
tantoall’anteprima di Gillo Dorfles, superborossocilenta-
no, leader di Vitigno 2014. Mal'estate accoglie “Trentena-
re 2013". La vendemmia 2012 lascid spazio per un altro
scattoinavanti [ dubbiohaesaltatoRiccardoCotarella:al-
colridottoa 13gradi. I Fianodel Gilentosembravivereme-
glio nella nuova dimensione: un bianco strutturato, ha
smalto, una trama vibrante fra sapidita e freschezza, ri-
propone note floreali di gladiolo accentuandole in un fon-
do agrumato. Eleganza ma anche forza, se accompagnaal
meglio crudi e zuppe di pescato. Bentornata estate.

L’APPUNTAMENTO
BOLLICINE ECHEF A VILLA DOMI
Lunedi 16 giugno a Villa Domi,
panoramica villadel ‘700, un
"teatro del gusto”.Cena a buffet
con grandichef, bollicine di
Contadi Castaldj, viniflegrei di
Quartum Cantine Di Criscio.
Originale banco di pizze fritte di
Enzo Picclirillo (“La Masardona”).
con la novita del “Battilocchio”,
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Incostieracomeinvetta
arrampicandosisurocce
apiccosul mare azzurro

DONATELLABERNABO SILORATA
una costad’Amalfi da scoprire in “direzione verticale”. Ovve-
ro arrampicandosi su falesie a picco sul mare con guide esper-
te. La proposta non & per tutti, perd ha il suo fascino, e questo
fine settimana sembra la data giusta per capirne di pii. Saba-

giuste pmteziopi. Si mpimno, fanno climbing perdirlaall‘inglese; ar-
ganizzano corsi per principianti ed esperti, promuovono escursioni in gi-
ro per la Campania. Promettono emozioni speciali, punti di vista inediti,

to c'é un corso per apprendere gli elementi base
perarrampicarsi in totale sicurezza, attraversoil
tutoraggio di guide alpine e istruttori nazionali
lega montagna; domenica invece si vainbarcaa
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Il caseificio “Il
Casolare” partecipa
atutte lefiere

scalarelescoglierediPositanonellostiledel deep
watersolo, ovverol'arrampicatainsolitariadove
I'unica protezione & data dalla presenza dell'ac-
qua allabase della parete. La proposta arrivadal
teamdiDirezione Verticalegiovane gruppospor-
tivo che dal 2011 ha messo in sicurezza e attrez-
zatodozzinedifalesietrala Penisolasorrentinae
la costa d’Amalfi, inclusa I'isola di Capri. La loro
palestra & a cielo aperto: sono le pareti di Punta
Campanella; il motto & “cogito ergo arrampico”.
Elo fanno con mani e piedi sulla roccia nuda e le
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Quellemozzarelle
di Alvignano
curatee protette
cometop-model

TONDA COme una bomba, la mozza-
rella fa esplodere polemiche, lepo-
lemicheisospetti- L'estate laripor-
taintavola. C’édaﬁda:slquest’_ an-
no? Piu credibile e meno sapidala
salernitana: gode di buona reputa-
zione. Antonio Palmieri nell? sua
fattoria, “Vannulo” a Capaccio, da
persino lo. Come in un cir-
co, 1a fanciullesca allegriadelle bu-
falechedanzamsomladocda.un

italiane dell’

agroalimentare. robot le accarezza con sp\llagne. I;
Alvignano (Caserta) casertana d_xfende bene tgg:m-
tel 0823610906 maggiore di un mercato g .

g80mila tonnellate di export,
280mila capi, 2mila aziende, 20mila posti. Come uno spot
fail girod'Italia nelle fiere dell’agroalimentare la "treccia '
del “Casolare”. Mimmo La Vecchia dietro i suci baffoni neri
non ha segreti, o forse troppi. Fieno del verde innocente di
Alvignano, latte munto fresco, mai piu di 14 ore, 12 “casa-
1i” italiani diretti da Pasquale, Concetta, Donatella, Benito
eFilomena. Fratello, moglie, cognata, figli. Bianco porcella-
na, maisecca,gustospintodisale, pastatenaceeunpo’ gras-
sa. Mimmo curail trasporto: il 1atte solo in bidoni, non deve
sbattere in cisterna. Guida morbida, mai stressare la moz-
zarella: galleggia nelle buste. Non si fida di altri, al volante
c'é sempre e salo lui, attento, come chi porta top-model

ILSEMINARIO
L’ASPARAGO A FUTANI

L'asparago selvatico é lagrande
novita tra gli ujtimi studi sul
prodottidella Dieta Mediterranea.
La ricercatrice Rosa Pepe guida
lunedi 16 dalle ore 17 un seminario
prima sul campo (a Santa Ceciliadi
Futani) poiin aula, nella sededella

panorami diversi, tanto divertimento e una giusta dose di adrenalina.

~ Comunita montana “Bussento
Lambro e Mingardo”
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